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L E S  E N T R É E S

Salade verte       7.-
Salade mixte       9.-
Bruschetta Maman rose **     12.-
thon mayonnaise et tomate     
Oeuf 62 à la crème acida et œufs de lump    22.-
Tartare de thon japonais **     24.-
avec gaspacho de fraises et toast a l’ail 80g   
Tartare de boeuf au parmesan **    24.-
huile de truffe toast a l’ail 90g

L E  C O I N  D E S  P Â T E S *

Tagliatelles au beurre, pistaches et truffes noire fraiche   28.-
Gnocchi sauce tomate cerise et burrata    27.-
Ravioli plin, sauce au foie gras et crème de parmesan   28.-
* possibilité des pates sans gluten

L E S  V I A N D E S

Tartare de boeuf au parmesan et huile de truffe   38.-
avec pomme de terre toast a l’ail 180g
Filet de bœuf, escalope de foie gras    48.-
quenelle de patate douce 180g
Tagliata de bœuf roquette     36.-
tomates cerises et flocons de parmesan 200g
Carré d’agneau cuit a basse temperature   38.-
cote de bettes et framboises fraiches 180g

L E S  P O I S S O N S

Cabillaud cuit au lait     36.-
sauce aux epinards et yaourt grec
Tartare de thon japonais **     34.-
gaspacho de fraises toast a l’ail, pomme de terre 160g
Cube de thon avec sauce à l’ail noir    42.-
à la pistache et salade de mesclun au gin et sésame
Filet de dorade cuit au four **    38.-
pain grillé et sauce tomate pappa al pomodoro

C O I N  V E G A N

Salade Organic, Caprese , tomate, tofu, basilic et huile de basilic 18-
LA TERRE :
Crème de fèves au cacao     28.-
betteraves, pistaches, noisettes, fraises et pommes de terre, violettes et ses herbes 
Pâtes à la crème de pois chiches et tajine aux tomates séchées  32-

L E S  D O U C E U R S

Panna cotta aux fruits rouge      12.-
Oups la tartellette et est tombee **    14.-
sabaion au gin et sable au chocolat
Tiramisuuuuuuuuuuuuu sucré-salé **    14.-

L E S  P L A T S  A  P A R T A G E R

Assiette de charcuterie et fromage pour 2 personnes  28.-
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*tous les deuxièmes plats sont accompagnés
de pommes de terre au four et delégumes
*supplements pomme de terre au four 6.-
*supplements de legumes 5.-

** plats contenant du gluten
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